St.Verena

Pflegezentrum

CAFE VERENA

Bestellung unter Tel. 07731/93430 oder Essenaufraedern@st-verena.com
Vorbestellungen und Anderungen bis 12 Uhr am Vortag

OKTOBERFESTWOCHE SPEISEPLAN vom 05. Oktober bis 11. Oktober 2026

KW 41/2026 TAGESMENU TAGESMENU (vegetarisch)
Bratspatzlesupp'n Kc,a Bratspatzlesupp'n Kic,a
Montag Nirnbergerle mit Jus 63 Birnenquarkauflauf mit 8c
5. Oktober 2026 dazu Wiirfelkartoffeln und SchokisoRe g
feines Apfelrotkraut 6 und Birnenkompott 6
frisches Obst frisches Obst
Leberknddelsupp’n sca Leberknddelsupp’n sca
Dienstag Gebratene Hahnchenbrust mit Selbstgemachter Kaiserschmarrn gc
6. Oktober 2026 Honig-OrangensoRe dazu ag mit Neuschnee
Hérnchenniidele und Schwarzwurzeln gac und Zwetschgengroster'l
stRes Teilchen ac sules Teilchen ac
Brennetesupp mit Rauchkas ag Brennetesupp mit Rauchkas ag
Mittwoch Oktoberfestteller (Wiirstl, Speck) s3 Gemiisestrudel mit 2,08
7. Oktober 2026 mit Sauerkraut, Kartoffelstock 68 FrischkdsesoRe ag
und selbstgemachten Rostzwiebeln  a und Fingermohrle
Wackelpeter R Wackelpeter R
Bayrische Nudelsupp'n Riac Bayrische Nudelsupp'n Riac
Donnerstag Backfrischer Fleischkas 53 Semmelknédel acg
8. Oktober 2026 mit SoRe und Bratkartoffeln a mit Schwammer'l Ragout aig
dazu bayrischer Krautsalat 6 dazu bayrischer Krautsalat 6
Bayrischcreme g6 Bayrischcreme g6
Bayrische Brotsupp'n mit fr.Majoran ag Bayrische Brotsupp'n mit fr.Majoran ag
Freitag Forellenfilet "wie amTegernsee" aig Dampfnudel a
9. Oktober 2026 mit feinen Bandniidele ac mit VanillesoRe g
und Kiirbisgemuse und Kompott 6
Zwetschgenrdster mit Sahne g Zwetschgenroster mit Sahne g
Gemissupp'n agi Gemissupp'n agi
Samstag Bayrischer Bierfleischeintopf s Blumenkohl-Kdasemedaillons ajc
10. Oktober 2026 mit frischem Gemiise i mit Tomatensugo und ag
und Brodle a gebratenen Pfannengemiise
Pudding g Pudding g
Hochzeitssupp'n acs
Sonntag Bayrischer Schweinsbraten mit
11. Oktober 2026 leichtem Bratensaft, Semmelknodel  ace
und Bayrischkraut
Apfelstrudel mit VanillesoRRe gac
Anderungen méglich!
Zusatzstoffe 1 = mit StRungsmittel; 2 = konserviert; 3 = mit Phosphat; 4 = Geschmacksverstarker; 5 = mit Farbstoff
6 = Antioxidationsmittel; S = Schwein; G = Gefligel; R = Rind; L = Lamm; R = Rind
Allergene Glutenhaltig; a = Weizen, al = Hafer, a2 = Roggen, a3 = Gerste, a4 = Dinkel, a5 = Kamut, a6 = Hybridstdamme b = Krebstiere;

c = Eier u. Erzeugnisse; d = Fisch u. Erzeugnisse; e = Erdnusse u. Erzeugnisse; f = Sojabohnen u. Erzeugnisse; g = Milch u. Erzeugnisse ;
h = Schalenfriichte u. Erzeugnisse; hl = Haselnuss; h2 = Mandel; h3 = Walnuss; i = Sellerie u. Erzeugnisse;

j =Senf u. Erzeugnisse; k = Sesam u. Erzeugnisse; | = Schwefeldioxid u. Sulphite; m= Lupine u. Erzeugnisse; n = Weichtiere u.
Erzeugnisse




