St.Verena

Pflegezentrum

CAFE VERENA

Bestellung unter Tel. 07731/93430 oder Essenaufraedern@st-verena.com

KW 36/2026

Vorbestellungen und Anderungen bis 12 Uhr am Vortag

SPEISEPLAN vom 31. August bis 06. September 2026

TAGESMENU

TAGESMENU (vegetarisch)

Kurbiscremesuppe

ag

Kurbiscremesuppe

Montag Vegetarische Tortellini ac Friihlingsrolle gebacken aif
31. August 2026 mit Kriuter-KasesoRe ag mit Asia SoRe £6,1
und buntem Mix-Salat 6 gebratener Reis, Wokgemiise f
frisches Obst frisches Obst
Hihnerbriihe mit Einlage aci Hihnerbriihe mit Einlage aci
Dienstag Schweinesteak mit Gefiillte Zucchini aig
1. September 2026 feiner PilzrahmsoRe, Bratkartoffeln ag mit KrautersoRe ag
und Speckbohnen 325 und Salzkartoffeln
Heidelbeer-Quark-Dessert g Heidelbeer-Quark-Dessert g
Pastinakensuppe agi Pastinakensuppe agi
Mittwoch Helles Gefliigel-Ragout ag Gemiiseschnitzel acei
2. September 2026 mit breiten Bandnudeln ac mit TomatensoRe und a6i
und Erbsen-Karottengemiise Rosmarinkartoffeln
Gotterspeise 56,R Gotterspeise 56,8
Gemiusecremesuppe agi Gemiusecremesuppe agi
Donnerstag Gekochte Ochsenbrust mit Rosti Tessiner Art
3. September 2026 MeerrettichsoRe, Bouillonkartoffeln s mit Tomate und Kése Gberbacken ¢
und Rote Beete Salat 6.8 dazu buntes Gemiise i
Fruchtsalat Fruchtsalat
Lauchcremesuppe ag Lauchcremesuppe ag
Freitag Schlemmerfilet Provence mit dag Sachsische Quarkkeulchen ace
4. September 2026 kleinen gebratenen Kartoffeln mit Zimt und Zucker
und mediterranem Ratatouille 6,3, Kompott 6
Joghurt g Joghurt g
Tomatencremesuppe 62,
Samstag Eintopf von frischem Gemiise i Kartoffel-Gemiise-Gratin g
5. September 2026 mit Wurstradle s3 mit KrdutersoRe ag
und Brotchen a und Mix-Salat 6
Schokoladenpudding [ Schokoladenpudding g
Fladlesuppe aci
Sonntag Zwiebelbraten mit Jus, icai
6. September 2026 Semmelknédel und age
gebratenem Kaisergemiise
Bayrisch Creme g
Anderungen moglich!
Zusatzstoffe 1 = mit SURungsmittel; 2 = konserviert; 3 = mit Phosphat; 4 = Geschmacksverstarker; 5 = mit Farbstoff
6 = Antioxidationsmittel; S = Schwein; G = Gefliigel; R = Rind; L = Lamm; R = Rind
Allergene Glutenhaltig; a = Weizen, al = Hafer, a2 = Roggen, a3 = Gerste, a4 = Dinkel, a5 = Kamut, a6 = Hybridstdmme

b = Krebstiere; ¢ = Eier u. Erzeugnisse; d = Fisch u. Erzeugnisse; e = Erdnisse u. Erzeugnisse; f = Sojabohnen u. Erzeugnisse;
g = Milch u. Erzeugnisse ; h = Schalenfriichte u. Erzeugnisse; hl = Haselnuss; h2 = Mandel;

h3 = Walnuss; i = Sellerie u. Erzeugnisse; j = Senf u. Erzeugnisse; k = Sesam u. Erzeugnisse; | = Schwefeldioxid u. Sulphite;
m= Lupine u. Erzeugnisse; n = Weichtiere u. Erzeugnisse



