St.Verena

Pflegezentrum

ESSEN AUF RADERN

Bestellung unter Tel. 07731/93430 oder Essenaufraedern@st-verena.com

Bestellungen und Anderungen bis 12 Uhr am Vortag (fiir Montag am Freitag davor bis 12 Uhr),
fiir Wochenenden und Feiertage am Werktag davor bis 12 Uhr.

SPEISEPLAN vom 04. Mai bis 10. Mai 2026

KW 19/2026 TAGESMENU TAGESMENU (vegetarisch)
Hihnerbriihe mit Einlage cei Hihnerbriihe mit Einlage cgi
Montag Penne mit pikanter ac Gemiise-Kartoffelpfanne i
4. Mai 2026 PaprikasoRe, Hartkase a6 griechische Art mit Feta g
und Blattsalat 6 und Blattsalat 6
Obst Obst
Kartoffelsuppe agi Kartoffelsuppe agi
Dienstag Zarter Rindergulasch aj Rigatoni iiberbacken ace
5. Mai 2026 mit feinem mit TomatensoRe und a6
Gemdsereis i gebratener Zucchini
Geback acgh Geback acgh
Gemiusecremesuppe agi Gemiusecremesuppe agi
Mittwoch Selbstgemachte Kasespatzle acg Hefekl6Re a
6. Mai 2026 mit Réstzwiebeln a mit VanillesoRe und 8
und Gurkensalat 6ig Zwetschgenroster 6
Vanillequark 86 Vanillequark 86
Allgduer-Kasesuppe agc Vegetarischer Nudelauflauf agc
Donnerstag Putensteak mit PilzrahmsoRe ag Vegetarischer Nudelauflauf ace
7. Mai 2026 dazu Teigwaren und ac mit frischem Saisongemiise
Vichy-Karotten ag und Mixsalat 6
Griesspeise ag6 Griesspeise .86
Blindner Gerstensuppe aji Blindner Gerstensuppe ai
Freitag Schlemmerfilet dag Gefiillte Zucchini i
8. Mai 2026 "Bordelaise" mit liberbacken, mit TomatensoRe 86
Schwenkkartoffeln und Brokkoli und Schnittlauchkartoffeln
Fruchtjoghurt [ Fruchtjoghurt [
Paprika-Kartoffelsuppe ag
Samstag Eintopf Pichelsteiner Art Kartoffel-Lauchgratin ga
9. Mai 2026 mit Gemiise und Fleischeinlage SRi mit Schnittlauchrahm ag
und Brotchen a und Salat 6
Pudding g Pudding g
Barlauchsuppe ag ~ g
Sonntag Muttertagsteller, zarte w i\:‘u? ngj )
10. Mai 2026 Schweinefilet mit Bandnudeln ac . gy ‘\‘-\\\:__/
Muttertag und Spargelragout % ; ——
Frische marinierte Erdbeeren ‘%‘ =
Anderungen moglich!
Zusatzstoffe 1 = mit SGBungsmittel; 2 = konserviert; 3 = mit Phosphat; 4 = Geschmacksverstdrker; 5 = mit Farbstoff
6 = Antioxidationsmittel; S = Schwein; G = Gefliigel; R = Rind; L = Lamm; R = Rind
Allergene Glutenhaltig; a = Weizen, al = Hafer, a2 = Roggen, a3 = Gerste, a4 = Dinkel, a5 = Kamut, a6 = Hybridstamme b = Krebstiere; ¢

= Eier u. Erzeugnisse; d = Fisch u. Erzeugnisse; e = Erdniisse u. Erzeugnisse; f = Sojabohnen u. Erzeugnisse; g = Milch u.
Erzeugnisse ; h = Schalenfriichte u. Erzeugnisse; i = Sellerie u. Erzeugnisse; j = Senf u. Erzeugnisse; k = Sesam u. Erzeugnisse; |
= Schwefeldioxid u. Sulphite; m= Lupine u. Erzeugnisse; n = Weichtiere u. Erzeugnisse




